VALENTINE'S DAY
FEBRUARY 14, 2014

POLIPO ALL GRIGLIO CON LENTICCHIE
grilled mediterranean octopus, green lentils, taggiasca
olives
OR
TORTINO DI PORCINI AL PARMIGIANO
porcini mushroom soufflé, parmesan fondue, spanish
saffron

RAVIOLO AL'UOVO
egg yolk raviolo, butter, sage, black winter truffle
OR
RISOTTO CON ARAGOSTA
maine lobster risotto, spicy puntarelle, american caviar

BRANZINO ALL" ACQUA PAZZA
mediterranean sea bass, candied tomato, zucchini,
lemon, white wine
OR
COSTINE D’ACNELLO
colorado lamb chop, sunchoke, truffle honey sauce

CREMA AL CARAMELLO
caramel pannacotta, banana and mango compote

coffee and limoncello

$70

executive chef Mirko Paderno




