ANTOIJERIA

Na’ich la chi

Tamal de Masa Colada
Empanadas:
Rajas a la crema
Champifiones
Chorizo con Papas
Queso Oaxaca

Sopas

Sopa de Frijol
Chile Serrano, Tortilla Crujiente, Queso Oaxaca, Epazote

Ensaladas

Ensalada de Tortilla
Tomate, Cebolla Morada, Queso Oaxaca
Jalapefiio, Aceite de Olivo Misiones

Nopales a la”"Mexicana™
Nopal Asado, Tomate, Cebolla, Queso Fresco,
Aguacate, Vinagreta de Orégano



PLATOS PRINCIPALES

Tacos de Pescado estilo “Al Pastor™
Pargo, Achiote, Pico de Gallo con Tomatillo, Pifia al Grill
Tortillas de maiz, Cilantro

Molcajete de Camarones
Salsa de Guajillo, Tocino, Pimientos Morrones
Queso Asadero

Pollo con Mole Poblano
Arroz Mexicano, Ajonjoli Tostado

Carnitas de Puerco estilo Zamora
Tortillas Hechas a Mano, Cebolla y Cilantro, Limones
Salsa de Aguacate

Picaina Asada
Tortillas de Harina, Limones, Cebollas Asadas Guacamole
Trio de Salsas

Papas con Chorizo Pambazo “Chilango™
Bolillo, Adobo, Lechuga, Rdbano
Crema, Queso Fresco



ANTOIJERIA

Na’ich la chi

Tamal de Masa Colada
Empanadas:
Creamy Rajas Poblanas
Mushrooms
Chorizo & Potato
Oaxaca Cheese

Soups

Black Beans Soup
Serrano Peppers, Crispy Tortilla, Oaxaca Cheese, Epazote

Salad

Tortilla Salad
Tomato, Red Onion, Oaxaca Cheese, Coriander
Jalapefio, Misiones Olive Oil, Oregano

Cactus Paddle “A la Mexicana™
Grilled Cactus Paddle, Tomato, Onion, Farm Cheese, Coriander
Avocado Cream, Oregano Vinaigrette



MAIN COURSE

Fish Tacos “Al Pastor” Style
Snapper, Tomatillo Pico de Gallo, Grilled Pineapple
Corn Tortillas, Cilantro

Shrimp “Molcajete”
Bacon, Bell Peppers, Guajillo Sauce, Melted “Asadero” Cheese

Chicken Breast with Mole Poblano
Mexican Rice, Toasted Sesame Seed

Pork Carnitas Zamora Style
Hand Made Tortillas, Onion, Cilantro, Avocado Salsa

Roasted Picanha
Flour Tortilla, Spring Onions
Lemon, Cilantro, Guacamole, Hot Sauce

Pambazo “Chilango”
Bun, Potato & Chorizo, Adobo Sauce, Radish, Cream
Queso Fresco



